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Nos offres sémiNairRes chez WiNWiN Padel - MANOSQUE




SEMINAIRE - PRivaTisATiON salle 75M2 eT 150m2

SAlle 75 M2 EQUIpEE
(25 pERSONNES EN U
/ 40 eN THEATRE)

Demi-journée :

10€

Journée :

250€

Salle 150 M2 EQUIpEE

(40 PERSONNES EN U
/ 120 €N THEATRE)

Demi-journée :
20€

Journée:

200€




SEMINAIRE - RESTAURATION & bOissONS (pRix/pERs. HT)
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Nos Formules Accueil
Accueil café-thé » 2€
Accueil café-thé / viennoiseries (matin) ou
mini douceur (aprés-midi) / jus » 7€

X

Nos Formules Repas
Le midi
Menu business : plat + dessert + café + 1
boisson (vin/biére/soft) : 25€
Menu gourmet : entrée + plat + dessert +
café + 1 boisson (vin/biére/soft) : 35€

Le soir
Coktail dinatoire*
8 piéces (6 salés + 2 sucrés) : 25€

12 piéces (9 salés + 3 sucrés) : 35€ A/,

*Avec une boisson au choix inclus (Biére, vin ou soft) BPD{E(}A
Jrasa

Des formules gourmandes et conviviales, idéales pour vos réunions, séminaires et soirées d'entreprise.



RESTAURATION - REPAS ASSIS (MIDI ET SOIR)

Menu Business — 25€ HT (27,50€ TTC)

Plat - au choix:

- Supréme de volaille, creme de mais a
I'estragon, petit épeautre et pointes
d'asperges
- Filet de bar grillé, risotto au basilic

Dessert - au choix:
- Carpaccio d’'ananas, glace mangue et
citron vert
- Marquise glacée au chocolat, creme
anglaise et tuile croustillante

+ 1 boisson (soft / biére / vin)
+ 1 café

Menu Gourmet - 35€ HT (38,50€ TTC)

Entrée - au choix:

- Raviole au beceuf, jus perlé a I'estragon

- Aubergine panée, pate de sésame et
fromage frais

Plat — au choix:

-Espadon grillé, creme avocat-mangue,

sauce vierge aux agrumes

- Rumsteck fumé, caviar d’'aubergine et

crumble cacao

Dessert - au choix:
- Soufflé mangue-coco
- Marquise glacée au chocolat, creme
anglaise et tuile croustillante

+ 1 boisson (soft / biére / vin)
+ 1 café

Des formules gourmandes et conviviales, idéales pour vos réunions, séminaires et soirées d’entreprise.
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RESTAURATION - COCKTAIL DINATOIRE

Cocktail 8 pieces - 25€ HT (27,50€ TTC)

Salés:
- Espuma citron et pointe d'asperge
- Mini tartelette, cream cheese roquette et
pickles de radis
- Pain nordigue au saumon fumeé

- Mini burger de dinde fumée et coleslaw aux
épices

- Tataki de rumsteck fumé, creme au whisky

- Crémeux mais-estragon et volaille rétie

Sucrés:
- Entremets fruits rouges
- Assortiment de sucettes gourmandes :
- Mandarine spéculoos
- Chocolat au lait coco
- Facon tarte citron meringuée

Cocktail 12 piéces - 35€ HT (38,50€ TTC)

Salés:
- Gambas grillées, sauce thai et vierge a la mangue
- Arancini tomate-mozzarella
- Espuma citron et pointe d'asperge

- Assortiment de mini tartelettes :
-Cream cheese, rogquette et pickles de radis
-Houmous de chou-fleur
-Caviar d’'aubergine

- Pain nordique au saumon fumé
- Mini burger de dinde fumée et coleslaw aux épices

- Tataki de rumsteck, creme au whisky
- Crémeux mais-estragon et volaille rétie

- Courgette rétie, houmous harissa et crumble citron

Sucrés:
- Entremets fruits rouges
- Assortiment de sucettes gourmandes :
- Mandarine spéculoos
- Chocolat au lait coco
- Facon tarte citron meringuée
- Tartare de mangue, mousse aux agrumes et N

crumble cacao BODEGA

Drasa

Des formules gourmandes et conviviales, idéales pour vos réunions, séminaires et soirées d’entreprise.




Afterwork - Th30 de Padel avec apéro

DESCRIpPTION CE QUE CA COMPREN

Venez jouer Th30 au 1h30 de Padel
Padel avec boisson et 1 planche de charcuterie
planche de charcuterie a pour 4
partager 1 boisson par personne
(biére ou soft)

30€/pPERSONNE




SEMINAIRE - PRIVATISATION ESPACE EXTERIEUR

DESCRIpPTION CE QUE CA COMPREN

Privatisation de notre Privatisation compléte de
espace extérieur pour notre espace extérieur avec
VoS équipes nos 3 courts outdoors, le
jardin et la piscine

SUR devis




SEMINAIRE - JOURNEE ENTREPRISE “WORk & PAdEl”

DESCRIpPTION CE QUE CA COMPREN

Profitez d'u ne jOU rnée e L'accés a tous nos espaces (paillote,

piscine, terrains Padel & foot 5V5)

compléete avec ~ Auchoix:
e Matinée séminaire & Aprés-midi Padel

animations encadrées « Matinée Padel & Aprés-midi Séminaire

SUR devis




Mail :
pro@winwin-padel.com
Téléphone :

06.58.92.95.28
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